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【地域農業情報－【地域農業情報－【地域農業情報－【地域農業情報－１１１１】】】】    

雑穀等を活用した地域活性化への取組み！    
～高原地域固有農産物発掘活用モデル事業～    

 

久万高原農業指導班では、古くから地域で受け継がれている「地とうもろこし」や「雑穀」

等の地域固有農産物を発掘・活用し、新たな商品の開発を行うことにより、地域の活性化を

図ろうと、平成 26年度より“高原地域固有農産物発掘活用モデル事業”に取り組んでいます。 

◆◆◆◆    地域固有農産物の発掘地域固有農産物の発掘地域固有農産物の発掘地域固有農産物の発掘        

平成 26～27 年度の発掘活動により、75 系統の農産物を収集することができました。 

    

◆◆◆◆    普及啓発普及啓発普及啓発普及啓発    

収集した農産物のうち、商品の原材料として期待できる「こきび」 

「たかきび」「地とうもろこし」等を指導班の圃場で実証展示栽培し 

たほか、雑穀の機能性や調理方法を学ぶ講演会の開催、町内イベン 

トにおいて栽培の様子をパネル展示する等、普及啓発に努めました。 

◆◆◆◆    新たな商品の開発新たな商品の開発新たな商品の開発新たな商品の開発 

生産者や実需者、学識経験者、ＪＡ、町、県の関係機関で組織する久万高原地域固有農産 

物発掘・活用検討委員会を設置し、新たな商品の開発に向け、試作品の作成や消費者試食ア 

ンケート等に取り組みました。その結果、町内において地域固有農産物を活用した商品の開

発が進み、本年度より、道の駅直売所等で販売されるようになりました。 

 

 

 

 

 

 

◆◆◆◆    地域固有農産物の地域固有農産物の地域固有農産物の地域固有農産物の安定生産安定生産安定生産安定生産    

商品開発が進む中、原材料の確保が課題となってきました。そこ 

で、原材料の安定生産を図るため、本年度モデル農家を設置し、 

こきび、たかきび等の栽培実証を行い、現地での生産性を把握しま 

した。今後は、実証データを基に栽培マニュアルを作成し、栽培講 

習会の開催等により、地域固有農産物の安定生産を目指します。 

種 類 収集数 主な品目 

とうもろこし類 15 地とうもろこし、黒もちとうもろこし 

雑穀類 13 たかきび、こきび、あわ 

大豆類 13 久万大豆、青大豆、黒大豆 

その他豆類 26 はなまめ、おごろ落花生 

その他 8 地きゅうり、地ばれいしょ 

 

 

  

こきび 

黒もちとうもろこし 

 

    
雑穀・豆類の一次加工品等 ポンせんべい（雑穀入り） パスタソース（たかきび入り） クッキー（地とうもろこし粉入り） 

青大豆 

黒もちとうもろこし たかきび 
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【地域農業情報－【地域農業情報－【地域農業情報－【地域農業情報－2222】】】】 

グリーン・ツーリズム実践者が元気に活動中グリーン・ツーリズム実践者が元気に活動中グリーン・ツーリズム実践者が元気に活動中グリーン・ツーリズム実践者が元気に活動中！！！！！！！！    
～体験メニューも拡充中～～体験メニューも拡充中～～体験メニューも拡充中～～体験メニューも拡充中～ 

 

伊予管内では、伊予市と砥部町でグリーン・ツーリズム推進協議会が活動しており、実践

者が研鑽や情報交換を重ねて都市住民との交流促進に取り組んでいます。 

伊予市は 19メニュー、砥部町は 10メニューが登録され、新たな体験メニューも続々と登

場予定です。2月に行われた「伊予地区農業・生活研究フォーラム 2017」ではメンバーであ

る砥部町の三木さんと伊予市の片岡さんが事例発表を行い活動をアピールしました。 
 

◆◆◆◆海の幸も山の幸も。四季の恵みをたっぷりと！ 

 砥部町の三木さんは石窯のピザ焼きとフラワーアレンジメ

ントの体験をされています。 

 手作りの石窯はピザとポトフ料理ができるほか、常連さん

の要望からパン焼き用の石窯もできました。 

 留学生を交え英語しか使ってはいけない料理体験や野草に

詳しい大学の先生と近隣を散策しながら野草の勉強とそれを

利用したピザなど、お客さんのアイデアからどんどんワクワ

クする企画ができています。 
 

◆◆◆◆この土地でとれる農産物を本当においしい時に食べてもらいたい！ 

伊予市の片岡さんは研究に研究を重ね、ブルーベリーを農

薬を使わないで栽培しています。量販店で買って食べるもの

とはひと味違う「農家しか知らない完熟の本当の味」を楽し

んでいただきたい。そんな理由から収穫体験が始まりました。 

美味しい果実の見分け方を教えてもらい、摘みたてをその

まま頬張るもよし、ジャムやジュースにするもよし。ゼッピ

ンです。ちなみに今は青パパイヤも研究中です。 
 

 

地元のおじさん、おばさんとの会話を楽しみながらの交流は体験のスパイスです。 

 

◆◆◆◆「えひめの真ん中「えひめの真ん中「えひめの真ん中「えひめの真ん中」」」」でワクワクしでワクワクしでワクワクしでワクワクしませんかませんかませんかませんか！？ 

農水産物収穫体験や料理体験、土や木材でモノをつくったり、いっそのことパラグライダ

ーで大空を飛びますか？友人、ご家族やカップルで訪れてみませんか。あなたの評価が上が

ること間違いなしです。 

果樹に野菜に鱧、じゃこ天、そばに豆腐にみかんにタケノコ。盛りだくさんで迷ってしま

いそうですが、体験メニューはこれからも「えひめＧＴナビ」www.ehime-gtnavi.jp/やユー

チューブでどんどん紹介されます。ぜひお越しください。笑顔でお待ちしています。 

 

 
 

    
 いちご狩り     シーサー作り体験      地引網体験      餅づくり体験 
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